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VALENTINSTAG

Menu

Amuse Bouche mit Aperitif
(Austern mit Aperol-Orangen-Granita)

*kkKk

Ziegenkase Creme Brilée
Birne | Marinierte Linsen | Feldsalat

Jokk

Schwarzwurzelcremesuppe
Pancetta Wurfel | Kresse

kKK

Sorbet im Rieslingsekt

*kk

Gebratener Kabeljau
Gremolata | Confierte Tomaten | Safranrisotto

oder

Rinderfilet
Truffel-Jus | Wildbrokkoli | Kartoffelgratin

oder
VEGETARISCH

Artischocken Ravioli
Krauter Schmand | getrockneten Tomaten | Pinienkerne

KKK

Creme Caramel
Walnussbaiser | Himbeergelee

69,90 € pro Person




