BAD HOTEL

UBERLINGEN

Willkommen
im Seerestaurant Rotunde

,Herzlich willkommen in Uberlingen am Bodensee*

Freuen Sie sich auf ein einzigartiges Ambiente mit Blick auf
den Uberlinger Bodensee und einem besonderen Restaurant,
dass nicht nur einen herzlichen Service garantiert,
sondern auch eine regionale und saisonale deutsche Kiiche
mit mediterranen und modernen Einfliissen.

»Man soll dem Leib etwas Gutes bieten,
damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen*“
Winston Churchill

Das Bad Hotel wurde 2013 aufwendig renoviert
und besteht seit 200 Jahren in Uberlingen
es bietet im Sommer oder Winter ein vielseitiges Programm.
Gerne erhalten Sie auf unserer Homepage
oder im Jahresprogramm weitere Informationen.

»Wir wiinschen Thnen einen angenehmen Aufenthalt®
Um die Nachtruhe fiir unsere Hausgédste zu bewahren,

ist unsere Terrasse bis 22.30 h fiir Sie gedéffnet.
Wir bitten um Verstdndnis.

Aperitif-Empfehlung

Rotunde’s Winter-Apéro
Eine Komposition Campari mit Holundersirup und Rosé Sekt
Lassen Sie sich iiberraschen...
o,114a 6,50 €

Der Klassiker
Ein Hauch herbe Eleganz
Probieren Sie unseren Rosé-Portwein auf Eis
mit Tonic verfeinert...
0,21 a 8,50 €

Champagner 2017 World Champion
Brut Premier — Louis Roederer
0,114 14,50€ /0,37514a 49,90 €

..eines der bedeutendsten und renommiertesten Weingiiter in Reims seit 1776.
Aus den besten Lagen der Champagne ist dieser Cuvée aus 40 % Chardonnay,
40 % Pinot Noir und 20 % Pinot Meunier wirklich etwas Besonderes...

...oder doch ein Rosé...
Brut Rosé — Louis Roederer
0,11 416,90 € / 0,375 1 a4 55,90 €

..Kichenannahme bis 13.45 h & 20.45 h...
Liebe Gidste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich.
Gerne gibt IThnen unser Servicepersonal oder unsere separate Allergiekarte Auskunft
iiber die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten®



BAD HOTEL

UBERLINGEN

Rotunde’s Winter Menu

Reichenauer Feldsalat an Heidelbeere Dressing
mit Speckwiirfel und Croutons
Heimisches Rehragout mit Preiselbeer Birne
Apfelrotkohl und Serviettenknodel

* *

Cranberry Creme-Briilée & Griines Apfel Sorbet

* % *

49,90€
(buchbar bis 20 Uhr)

SCHMANKERL

Garnelen in Chili-Knoblauch Ol € 18,90
mit Knoblauchbaguette

Franzosische Kaseauswahl € 20,50
Fromagerie Tourette-Strasbourg
Variation aus fiinferlei Kidsesorten | Feigensenf

Antipasti Platte & Italienische Salami € 24,90
mit Knoblauchbaguette

Schmankerl LAll IN fur ZWEI"

Ein Schmankerl IThrer Wahl
mit einer Flasche 0,751 ,Turteltaube® Weingut Aufricht
€ 49,90 (gilt fiir zwei Personen)

..Kichenannahme bis 13.45 h & 20.45 h...
Liebe Gidste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich.
Gerne gibt IThnen unser Servicepersonal oder unsere separate Allergiekarte Auskunft
iiber die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten®
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Vorspeisen

€
Flambierter Schwarzwilder Ziegenkéase 12,50
Triiffelhonig | Kiirbiskern | Rote Beete Carpaccio
Gerduchertes Lachstatar 14,50
Avocado | Mini Rosti | Krauterdip
Vorspeise Variation 20,50
Lachstatar | Jakobsmuschel | Ziegenkise
Salate

€
Winterlicher Gartensalat 10,50
Hausdressing | Grana Padano | Cherry Tomaten |
gerostete Kiirbiskerne | Grissini
..mit drei Jakobsmuscheln... 14,50
Reichenauer Feldsalat 12,50
Heidelbeerdressing | Speckwiirfel | Croutons . o
..mit gerducherter Entenbrust | Walniisse 759
Suppen

€
Getriiffelte Kartoffelsuppe 9,50
Kartoffelstroh
Wild Consommé 10,50
WildkloBchen
Zweierlei Stippchen im Weck-Glas 10,50

Getriiffelte Kartoffelsuppe & Wild-Consomm¢é

Weinempfehlung zum Fisch
2023 Sauvignon Blanc, trocken
Weingut Claufl, Lottstetten-Nack
0,251 4 € 12,90

..Kichenannahme bis 13.45 h & 20.45 h...
Liebe Gidste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich.
Gerne gibt IThnen unser Servicepersonal oder unsere separate Allergiekarte Auskunft
iiber die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten®
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UBERLINGEN

Vegi & Vegan
€
Rotunde’s Waldpilz-Ragout 22,90
Bandnudeln | Gartenkrauter | Bergpfeffer
Krduter-Pilzpfanne 22,90
Triiffelsauce | Gemiise Brunoise | Rosti-Muffins
Gerstegraupen-Risotto 23,50
Waldpilze | Melone
Weinempfehlung zum Vegetarischen
2023 Spatburgunder Rose, trocken
Weingut Kress, Uberlingen
0,251 4 € 11,80
Fisch
€
Fisch-Grill-Teller 25,90

Zander | Seesaibling | Mandelbutter |
Brokkoli | Butterkartoffeln

Ganze Gans aus der Region

Frisch vom Markt und nur mit einer begrenzten Auflage
gibt Thnen unser Servicepersonal gerne Auskunft liber
die taglichen Tagesempfehlungen aus der Kiiche...

Auf Vorbestellung fiir vier Personen
Ganze Gans aus der Region tranchiert
am Tisch

mit Apfelrotkohl und Kartoffelstampf
a4 € 49,90 pro Person
..inklusive Aperitif & Espresso...

Reichenauer Feldsalat an Heidelbeere Dressing
mit Speckwiirfel und Croutons
*
Ganze Gans aus der Region
mit Apfelrotkohl und Kartoffelstampf

* ¥

Saisonale Sorbet

..Kichenannahme bis 13.45 h & 20.45 h...
Liebe Gidste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich.
Gerne gibt IThnen unser Servicepersonal oder unsere separate Allergiekarte Auskunft
iiber die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten®
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Saisonal

Heimisches Rehragout 25,90
Preiselbeer-Birne | Apfelrotkohl | Serviettenknodel

Paniertes Rehschnitzel in Haselnusskruste
Preiselbeer Birne | Wacholderrahmsauce |
Speck-Rosenkohl | Serviettenknodel

30,90

Rosa gebratener Rehriicken 37,90
Wachholderrahmsauce | Preiselbeer Birne
Rahmwirsingkuchen | Kartoffelstampf

Unsere Winter-Empfehlungen

Barbarie Entenbriistchen 29,90
Cranberry-Wildsauce | Glasierte Karotten |
Triiffelkartoffelstampf

Wild-Gansebrust 35,90

Honig-Rosinen-Apfel-Wallnus-Sauce | Apfelrotkohl |
Semmelknodel

Sehr geehrte Gaste,

bitte haben Sie Verstandnis,
dass wir unsere Empfehlungen
nur mit einer begrenzten Auflage produzieren, um
Ihnen eine optimale Qualitat und Frische zu
gewahrleisten, daher das Motto
...so lange es gibt...

..Kichenannahme bis 13.45 h & 20.45 h...
Liebe Gidste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich.
Gerne gibt IThnen unser Servicepersonal oder unsere separate Allergiekarte Auskunft
iiber die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten®
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Regional

€
Uberlinger Schlemmerteller 24,50
Medaillons vom Jungschwein | Rahmtunke | Waldpilze |
Marktgemiise | Spatzle
Kling“’s Badische-Maultaschen 20,50
Schmelzzwiebeln | Baby Leaf Salat
Paniertes Kalbschnitzel 29,50
Steak House Pommes | Baby Leaf Salat
Rinderfiletspitzen vom Jungbullen 26,90
Mini Rosti | Portweinjus | Baby Leaf Salat
Zwiebelrostbraten Portwein Jus | 32,50
Schmelzzwiebeln | Kdasespatzle
Dessert

€
Hausgemachtes saisonales Sorbet 3,50
Rotunde’s Affogato o
Darboven Espresso | Vanille-Rahmeis 555
Cranberry Creme-Briilée 9,50
Griines Apfel Sorbet
Orangen Mille-Feuille 12,50
Karamellisierte Orangen
WeiBle Schokoroulade 12,50
Himbeerkompott
Birne Helene 9,50

Schokoladensauce | Vanille-Rahmeis

Digestif
Grappa Nonino 5 Jahre Barrique Fass
Cabernet, Merlot, Schioppettino
a 8,90 €

..Kichenannahme bis 13.45 h & 20.45 h...
Liebe Gidste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich.
Gerne gibt IThnen unser Servicepersonal oder unsere separate Allergiekarte Auskunft
iiber die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten®



BAD HOTEL

UBERLINGEN

..Kichenannahme bis 13.45 h & 20.45 h...
Liebe Gidste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich.
Gerne gibt IThnen unser Servicepersonal oder unsere separate Allergiekarte Auskunft
iiber die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten®



